
 

 

 

2011.9.12 

 

ホテルベアモンテホテルベアモンテホテルベアモンテホテルベアモンテでででではははは地元東川地元東川地元東川地元東川町町町町をはじめをはじめをはじめをはじめとしたとしたとしたとした旬旬旬旬のののの野菜野菜野菜野菜とととと道産食材道産食材道産食材道産食材にこだわりにこだわりにこだわりにこだわり、、、、    

調理長調理長調理長調理長ののののオリジナルレシピオリジナルレシピオリジナルレシピオリジナルレシピによるによるによるによる手手手手づくりづくりづくりづくり料理料理料理料理でおもてなしいたしますでおもてなしいたしますでおもてなしいたしますでおもてなしいたします。。。。    

素材素材素材素材ののののもちもちもちもち味味味味をそのままおをそのままおをそのままおをそのままお楽楽楽楽しみいただきたくてしみいただきたくてしみいただきたくてしみいただきたくて、、、、    

蒸蒸蒸蒸しししし料理料理料理料理やさっとやさっとやさっとやさっと焼焼焼焼いておいておいておいてお塩塩塩塩でおでおでおでお召召召召しししし上上上上がりいたがりいたがりいたがりいただいたりだいたりだいたりだいたり、、、、    

じっくりじっくりじっくりじっくり時間時間時間時間をかけてをかけてをかけてをかけて煮込煮込煮込煮込んだんだんだんだ旨旨旨旨みみみみ凝縮凝縮凝縮凝縮のののの牛肉牛肉牛肉牛肉ののののシチューシチューシチューシチュー料理料理料理料理などなどなどなど    

バリエーションバリエーションバリエーションバリエーションもももも豊富豊富豊富豊富ですですですです。。。。たっぷりたっぷりたっぷりたっぷり全約全約全約全約 50505050 品品品品をををを存分存分存分存分ににににおおおお楽楽楽楽しみくださいしみくださいしみくださいしみください。。。。    

 

洋風創作料理洋風創作料理洋風創作料理洋風創作料理がとてもがとてもがとてもがとてもごごごご好評好評好評好評いたたいておりますがいたたいておりますがいたたいておりますがいたたいておりますが、、、、新鮮新鮮新鮮新鮮なおなおなおなお刺身刺身刺身刺身やふろふきやふろふきやふろふきやふろふき大根大根大根大根、、、、    

旬旬旬旬のののの焼焼焼焼きききき魚魚魚魚、、、、抹茶抹茶抹茶抹茶ううううどんなどどんなどどんなどどんなど、、、、ホホホホっとするっとするっとするっとする和食和食和食和食ももちろんごももちろんごももちろんごももちろんご用意用意用意用意しておりますしておりますしておりますしております。。。。    

 

※ 尚、上記のお料理は一例です。  

旬の食材にあわせてご提供させていただきますのでメニューの内容が変更になる場合がございますがご了承願います。 



※上記のお料理内容は一例です。この他にも和洋中・創作料理・デザートまで全約 50 品をご用意。  

尚、旬の食材に合わせて随時ご提供させていただきますのでメニューの一部が変更になる場合もございます。 

        

旭岳万世閣旭岳万世閣旭岳万世閣旭岳万世閣    

ホテルベアモンテホテルベアモンテホテルベアモンテホテルベアモンテ                                                                                        （（（（おおおお献立一例献立一例献立一例献立一例））））    

         2011.08.31 

 

    

    

バジルパンバジルパンバジルパンバジルパンととととカンパーニュカンパーニュカンパーニュカンパーニュののののカナッペカナッペカナッペカナッペ    

生生生生ハムハムハムハム・・・・海老海老海老海老・・・・チーズチーズチーズチーズなどのなどのなどのなどのブリオーシュブリオーシュブリオーシュブリオーシュ    

ズッキーニズッキーニズッキーニズッキーニのののの肉詰肉詰肉詰肉詰めめめめ焼焼焼焼きききき    ライスライスライスライス入入入入りりりりエダムチーズエダムチーズエダムチーズエダムチーズ    

チーズチーズチーズチーズたっぷりたっぷりたっぷりたっぷり野菜野菜野菜野菜のののの手手手手づくりづくりづくりづくりピザピザピザピザ    

野菜野菜野菜野菜ごろごろごろごろごろごろごろごろ調理長調理長調理長調理長のののの特製特製特製特製カレーカレーカレーカレー////青木農場青木農場青木農場青木農場のののの美味美味美味美味しいおしいおしいおしいお米米米米    

知床産鶏肉知床産鶏肉知床産鶏肉知床産鶏肉ののののグリルグリルグリルグリル    カレーカレーカレーカレー風味風味風味風味ドライフルーツドライフルーツドライフルーツドライフルーツ焼焼焼焼きききき    

道産豚道産豚道産豚道産豚トマトトマトトマトトマト煮煮煮煮    

海草海草海草海草・・・・おくらおくらおくらおくら・・・・長長長長いものいものいものいものポンポンポンポン酢和酢和酢和酢和ええええ    

山独活山独活山独活山独活のののの田舎煮田舎煮田舎煮田舎煮    

美瑛産美瑛産美瑛産美瑛産かぼちゃかぼちゃかぼちゃかぼちゃ    ほっこりほっこりほっこりほっこり煮煮煮煮    

蒸蒸蒸蒸しししし器料理器料理器料理器料理////北北北北あかりあかりあかりあかり////夢夢夢夢ののののコーンコーンコーンコーン    北海道北海道北海道北海道バターバターバターバター＆＆＆＆塩辛塩辛塩辛塩辛    

羅臼産脂羅臼産脂羅臼産脂羅臼産脂ののったののったののったののったホッケホッケホッケホッケのののの開開開開きききき焼焼焼焼きききき    

手手手手づくりづくりづくりづくり冷冷冷冷たいとうもろこしのたいとうもろこしのたいとうもろこしのたいとうもろこしのスープスープスープスープ    

道産道産道産道産メロンメロンメロンメロンほかほかほかほかフルーツフルーツフルーツフルーツ各種各種各種各種        手手手手づくりづくりづくりづくり SweetsSweetsSweetsSweets    



肉厚道産牛ロースをオープンキッ

チンで豪快に！焼きたてをお客様

にご提供。付け合せの野菜はもちろ

ん旬の野菜を使用。和風ソースとの

相性も抜群です。 

ラムに比べ脂も多くのり羊肉好きに

はコクがあり味がしっかりしている

ためクセになるお味です。北海道を代

表する食材で、マトンを知ればかなり

の北海道通！ 

【【【【クリームチーズクリームチーズクリームチーズクリームチーズたっぷりたっぷりたっぷりたっぷり    ククククレープレープレープレープののののラニエリラニエリラニエリラニエリ風風風風】】】】    

    ホテルベアモンテホテルベアモンテホテルベアモンテホテルベアモンテではではではでは地元東川地元東川地元東川地元東川をををを はじめはじめはじめはじめ、、、、旬旬旬旬のののの野菜野菜野菜野菜とととと道産食材道産食材道産食材道産食材をををを色色色色々々々々なななな    

調理法調理法調理法調理法でおでおでおでお召召召召しししし上上上上がりいただいがりいただいがりいただいがりいただい ておりますておりますておりますております。。。。（下記はほんの一例です）    

和洋中和洋中和洋中和洋中・・・・創作料理創作料理創作料理創作料理・・・・デザートデザートデザートデザートまでまでまでまで 全約全約全約全約 50505050 品品品品をたっぷりとおをたっぷりとおをたっぷりとおをたっぷりとお楽楽楽楽しみくださいしみくださいしみくださいしみください。。。。    

 

                       

今夜今夜今夜今夜のののの新新新新メニューメニューメニューメニュー    

2011.8.20 

『『『『野菜の詰め物 ズッキズッキズッキズッキーニーニーニーニとととと茄子茄子茄子茄子ののののファルスファルスファルスファルス』』』』 

地元の新鮮な野菜を堪能できる調理長おすすめの一品。 

野菜と海老や魚など海の幸との相性は抜群！！ 

彩り、見た目にも可愛らしい期間限定の一品をどうぞ。 

 

 

 

 

 

 

 

「「「「道産牛道産牛道産牛道産牛ロースステーキロースステーキロースステーキロースステーキ」」」」    【【【【バジルパンバジルパンバジルパンバジルパン＆＆＆＆カンパーニュパンカンパーニュパンカンパーニュパンカンパーニュパンのののの                    「「「「マトンロースマトンロースマトンロースマトンロース串焼串焼串焼串焼きききき」」」」 

カナッペカナッペカナッペカナッペ    ブリオイッシュパンブリオイッシュパンブリオイッシュパンブリオイッシュパン】】】】      

 

 

 

 

 

 

 

朝朝朝朝のののの爽爽爽爽やかなやかなやかなやかな光光光光のののの中中中中でででで、、、、 豊豊豊豊かなかなかなかな自然自然自然自然のののの恵恵恵恵みにみにみにみに舌鼓舌鼓舌鼓舌鼓をををを。。。。        

地元東川町地元東川町地元東川町地元東川町のおのおのおのお米米米米、、、、野菜野菜野菜野菜、、、、味噌味噌味噌味噌、、、、 豆腐豆腐豆腐豆腐、、、、漬物漬物漬物漬物などすべてなどすべてなどすべてなどすべて大雪山系大雪山系大雪山系大雪山系    

                    のののの伏流水伏流水伏流水伏流水がががが味味味味わいですわいですわいですわいです。。。。ここでしかここでしかここでしかここでしか味味味味わえわえわえわえないないないない朝食朝食朝食朝食をおをおをおをお楽楽楽楽しみくださいしみくださいしみくださいしみください。。。。    

  

「元気の素 東川町の輝赤 トマトジュース 」    

 

    「畑からおはよう！ミルククリーム煮」 

 

 

「しっとりシフォンのようなフレンチトースト」 



肉厚道産牛ロースをオープンキッ

チンで豪快に！焼きたてをお客様

にご提供。付け合せの野菜はもちろ

ん旬の野菜を使用。和風ソースとの

相性も抜群です。 

北海道の名物「焼きつぶ」。食欲をそそ

る香ばしい磯の香り♪歯ごたえ、食感は

アワビ以上という方も！身のやわらか

さの中にしっかりとしたプリプリコリ

コリの歯ごたえが感じられます。 

ラムに比べ脂も多くのり羊肉好きに

はコクがあり味がしっかりしている

ためクセになるお味です。北海道を

代表する食材で、マトンを知ればか

なりの北海道通！ 

 ホテルベアモンテホテルベアモンテホテルベアモンテホテルベアモンテではではではでは地元東川地元東川地元東川地元東川をはじめをはじめをはじめをはじめ、、、、旬旬旬旬のののの野菜野菜野菜野菜とととと道産食材道産食材道産食材道産食材をををを色色色色々々々々なななな    

調理法調理法調理法調理法でおでおでおでお召召召召しししし上上上上がりいただいておりますがりいただいておりますがりいただいておりますがりいただいております。。。。    

バイキングバイキングバイキングバイキング料理料理料理料理はすべてはすべてはすべてはすべて手造手造手造手造りでりでりでりで１０１０１０１０日毎日毎日毎日毎をををを目安目安目安目安にににに旬旬旬旬でででで新新新新しいしいしいしい料理料理料理料理もももも    

ごごごご提供提供提供提供させていただいておりますさせていただいておりますさせていただいておりますさせていただいております、、、、是非何度是非何度是非何度是非何度でもおでもおでもおでもお越越越越ししししくださいくださいくださいください。。。。        

ではではではでは今宵今宵今宵今宵のののの Dinner(Dinner(Dinner(Dinner(一例一例一例一例))))をごをごをごをご紹介紹介紹介紹介しましょうしましょうしましょうしましょう。。。。    

                       

        

今夜今夜今夜今夜からからからからのののの新新新新メニューメニューメニューメニュー 

 2011.7-20 

『『『『太陽太陽太陽太陽のののの恵恵恵恵みみみみフレッシュトマトフレッシュトマトフレッシュトマトフレッシュトマトとととと魚介魚介魚介魚介ののののグラタングラタングラタングラタン』』』』    

夏の元気色、色とりどりのトマトを丸ごと一個器に見立て、 

中には濃厚なクリームソースの魚介のグラタンを詰めました！！ 

お子様も見た目から楽しめる一品です。 

 

 

 

 

 

 

    

    「「「「道産牛道産牛道産牛道産牛ロースステーキロースステーキロースステーキロースステーキ」」」」    「「「「季節季節季節季節のののの焼焼焼焼きききき野菜野菜野菜野菜とととと青青青青つぶつぶつぶつぶ貝焼貝焼貝焼貝焼きききき」」」」   「「「「マトンロースマトンロースマトンロースマトンロース串焼串焼串焼串焼きききき」」」」 

 

 

 

 

 

 

 

【【【【バジルパンバジルパンバジルパンバジルパン＆＆＆＆    

カンパーニュパンカンパーニュパンカンパーニュパンカンパーニュパンののののカナッペカナッペカナッペカナッペ    

            ブリオイッシュパンブリオイッシュパンブリオイッシュパンブリオイッシュパン】】】】    

                                                        

    

    【【【【ズッキーニズッキーニズッキーニズッキーニのののの肉詰肉詰肉詰肉詰めめめめ焼焼焼焼きききき                                                                                                    

トマトソーストマトソーストマトソーストマトソース】】】】        

 

 

 

【【【【クリームチーズクリームチーズクリームチーズクリームチーズたっぷりたっぷりたっぷりたっぷり        

クレープクレープクレープクレープののののラニエリラニエリラニエリラニエリ風風風風】】】】    

【【【【大地大地大地大地からのからのからのからの贈贈贈贈りりりり物物物物        

白白白白カブカブカブカブののののステーキステーキステーキステーキ】】】】    

※上記のお料理内容は一例です。この他にも和洋中・創作料理・デザートまで全約 50 品をご用意。  

尚、旬の食材に合わせて随時ご提供させていただきますのでメニューの一部が変更になる場合もございます。 



肉厚道産牛ロースをオープンキッ

チンで豪快に！焼きたてをお客様

にご提供。付け合せの野菜はもちろ

ん旬の野菜を使用。和風ソースとの

相性も抜群です。 

北海道の名物「焼きつぶ」。食欲をそそ

る香ばしい磯の香り♪歯ごたえ、食感は

アワビ以上という方も！身のやわらか

さの中にしっかりとしたプリプリコリ

コリの歯ごたえが感じられます。 

ラムに比べ脂も多くのり羊肉好きに

はコクがあり味がしっかりしている

ためクセになるお味です。北海道を代

表する食材で、マトンを知ればかなり

の北海道通！ 

 ホテルベアモンテホテルベアモンテホテルベアモンテホテルベアモンテではではではでは地元東川地元東川地元東川地元東川をはじめをはじめをはじめをはじめ、、、、

旬旬旬旬のののの野菜野菜野菜野菜とととと道産食材道産食材道産食材道産食材をををを色色色色々々々々なななな調理法調理法調理法調理法でおでおでおでお召召召召

しししし上上上上がりいただいておりますがりいただいておりますがりいただいておりますがりいただいております。。。。    

すべてすべてすべてすべて手造手造手造手造りでりでりでりで１０１０１０１０日毎日毎日毎日毎をををを目安目安目安目安にににに旬旬旬旬でででで新新新新しししし

いいいい料理料理料理料理ももももごごごご提供提供提供提供させていただいておりますさせていただいておりますさせていただいておりますさせていただいております

是非何度是非何度是非何度是非何度でもおでもおでもおでもお越越越越ししししくださいくださいくださいください。。。。    ではではではでは今宵今宵今宵今宵のののの Dinner(Dinner(Dinner(Dinner(一例一例一例一例))))をごをごをごをご紹介紹介紹介紹介しましょうしましょうしましょうしましょう。。。。    

                       

 

今夜今夜今夜今夜からからからからのののの新新新新メニューメニューメニューメニュー    

2011.7-01 

『『『『大地大地大地大地からのからのからのからの贈贈贈贈りりりり物物物物    白白白白カブカブカブカブののののステーキステーキステーキステーキ』』』』    

そのままで召し上がっても甘味があり食感もよくとても美味しいのですが、

タラコと生クリームで仕上げたソースも添えています。 

2 つの味わいでお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

「「「「道産牛道産牛道産牛道産牛ロースステーキロースステーキロースステーキロースステーキ」」」」     「「「「季節季節季節季節のののの焼焼焼焼きききき野菜野菜野菜野菜とととと青青青青つぶつぶつぶつぶ貝焼貝焼貝焼貝焼きききき」」」」   「「「「マトンロースマトンロースマトンロースマトンロース串焼串焼串焼串焼きききき」」」」 

 

 

 

 

 

 

 

【【【【バジルパンバジルパンバジルパンバジルパン＆＆＆＆    

カンパーニュパンカンパーニュパンカンパーニュパンカンパーニュパンののののカナッペカナッペカナッペカナッペ    

            ブリオイッシュパンブリオイッシュパンブリオイッシュパンブリオイッシュパン】】】】    

                                                        

    

    【【【【ズッキーニズッキーニズッキーニズッキーニのののの肉詰肉詰肉詰肉詰めめめめ焼焼焼焼きききき スススス                                                                        

トマトソーストマトソーストマトソーストマトソース】】】】        

 

 

【【【【クリームチーズクリームチーズクリームチーズクリームチーズたっぷりたっぷりたっぷりたっぷり        

クレープクレープクレープクレープののののラニエリラニエリラニエリラニエリ風風風風】】】】    

【【【【魚介魚介魚介魚介とととと季節季節季節季節のののの野菜野菜野菜野菜のののの    

ワインワインワインワイン蒸蒸蒸蒸】】】】


